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 V EGETARIAN  DEL IGHT
 Palak Paneer
 F res h s p in a ch crea m ed  a n d  co o ked  w ith ho m em a d e 

 co tta ge chees e, o n io n s  a n d  to m a to es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

 Porcini Cashew  Bhutta M ethi 
 Palak
 Ba b y co rn  s tir-fried  w ith m a s a la  o f co ria n d er, m in t, 

 green  chilies  a n d  cu rry lea f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

 Bhindi M asala
 S liced  b a b y o kra s  a re p a n -grilled  a n d  to s s ed  w ith d iced  

 p o ta to es  s ea s o n ed  w ith s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9

 Alu Gobi
 Ca u liflo w er & p o ta to es  in  herb s  & s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9

 Baigan Dahiwala
 Ba b y Ita lia n  eggp la n ts  m a rin a ted  w ith s p ices  a n d  co o ked  

 in  yo gu rt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9

 Chole Peshawari
 Chick p ea s  co o ked  in  a  w o k No rth In d ia n  s tyle w ith o n io n s , 

 green  chili & to m a to es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8

 Daal Tarka
 Y ello w  L en til co o ked  w ith s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8

 M aa Di Daal
 Bla ck u n s kin n ed  len tils  a n d  red  kid n ey b ea n s  s lo w  co o ked . 
 A s izzlin g o f s hred d ed  gin ger, cu m in  a n d  ga rlic is  a d d ed

 w ith b u tter to  co m p lete this  cla s s ic d is h fro m  Pu n ja b  . . . . . . . . . 9

 Bhatora/Puri/Kulcha Chole
 Deep  fried  In d ia n  b rea d , s erved  w ith Cho le (Chickp ea s )
 a n d  p o ta to  cu rry w ith In d ia n  p ickle, o n io n s  a n d

 fres h green  chili . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

 Rice
 Steam ed basm atic rice  . . . . . . . . . . . . . . . .   2
 Peas pulao
 Ba s m a ti Rice Co o ked  W ith Green  Pea s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3

 Biryani
 Ba s m a tic Rice F la vo red  W ith S a ffro n  Co o ked  W ith Chicken  

 (Go a t, L a m b ) In  A Blen d  Of S p ices  An d  Herb s  . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

 APPETIZERS
 Vegetable Sam osa
 Cris p y fried  tu rn o ver d elicio u s ly filled  w ith p o ta to es , 
 m ild  s p ices  a n d  green  p ea s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4

 Vegetable Pakora
 An  a s s o rtm en t o f vegeta b le fritters  d ip p ed  in  a  
 s p iced  b a tter a n d  fried  to  go ld en  p erfectio n  . . . . . . . . . .   5

 Papdi Chat
 L en til & flo u r cris p s  w ith s p ro u ted  b ea n  co vered  
 w ith yo gu rt s a u ce & ta m a rin d  s a u ce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5

 Delhi Ki Alu Chat
 M a s hed  p o ta to es  a n d  a s p a ra gu s  tikki (p a tties ) 
 s erved  w ith chick p ea s  lightly gla zed  w ith ta m a rin d  
 chu tn ey & s w eeten ed  yo gu rt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5

 Chicken Harra Bara
 Bo n eles s  chicken  m a rin a ted  w ith p es to  s a u ce & 
 s p ices  s erved  w ith m in t chu tn ey . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7

 Rosem ary Chicken Tikka
 Bo n eles s  chicken  m a rin a ted  in  yo gu rt s a u ce, 
 s p rin kled  w ith ro s em a ry & co o ked  in  the ta n d o o r . .   7

 Drunken Chicken Satay
 Chicken  s o a ked  in  b eer, m a rin a ted  w ith w ild  herb s  
 a n d  s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7

 Bom bay W ings
 Bu ffa lo  w in gs  Diya  s tyle. S erved  m ild  o r ho t a n d  
 s p icy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6

 Batera
 W ho le q u a il m a rin a ted  in  a ro m a tic In d ia n  herb s  a n d  
 grilled  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8

 Crab Paneer Cake
 Ho m em a d e p a n eer (chees e), cra b  ra gra  p a tties  w ith 
 m a s a la , s erved  w ith chick p ea s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7

 Bom bay Prawn M asala
 Pra w n s  in  Diya 's  d ill m a s a la  s a u ce w ith ga rlic a n d  
 In d ia n  thym e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    8

 N ON -V EGETARIAN
 M alabar Chicken Curry
 Bo n eles s  chicken  m a rin a ted  in  a  s a u ce m a d e w ith o n io n s , 
 ga rlic & a  va riety o f s p ices , co o ked  in  co co n u t m ilk,

 p o ta to es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

 Badam i M urg
 Bo n eles s  p ieces  o f chicken  co o ked  in  a  s a u ce m a d e 

 w ith a  va riety o f s p ices  a n d  gro u n d  a lm o n d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

 Chicken M akhanwala
 M a rin a ted  b o n eles s  chicken  co o ked  in  the ta n d o o r a n d  

 then  s im m ered  in  a  crea m y s a u ce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

 Chicken Tikka M asala
 T he cla s s ic In d ia n  chicken  d is h. M a rin a ted  b o n eles s  chicken  
 b rea s t p ieces  s im m ered  in  a  thick, s p icy s a u ce m a d e w ith 

 o n io n s , to m a to es , yo gu rt, gin ger, ga rlic a n d  s p ices  . . . . . . . . . . 12

 M urgh M aharajah
 Chicken  b rea s t s tu ffed  w ith m in ced  chees e, cho p p ed  

 p is ta chio s  a n d  a lm o n d s , s im m ered  in  a  rich M a kha n i . . . . . . 14

 Chicken Saagwala
 Delica tely s p iced  b o n eles s  p ieces  o f chicken  w ith fres h 

 s p in a ch & m ild  s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

 Shahi M urg Korm a
 T en d er p ieces  o f chicken  co o ked  in  crea m y s a u ce w ith 

 ca rd a m o n , to p p ed  w ith d ry fru its  & n u ts  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

 Kadhai Gosht
 Bo n eles s  cu b es  o f la m b , co o ked  in  a  s p ecia l

 crea m y s a u ce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

 M utton Handi
 M o rs els  o f la m b  m a rin a ted  a n d  co o ked  in  a  b ro w n  s a u ce 

 w ith ca s hew  n u t gra vy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

 Lam b Pasanda
 Y o gu rt m a rin a ted  la m b  s im m ered  w ith s a ffro n , a lm o n d

 & ca s hew  s a u ce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

 Lam b/Goat Saag
 L a m b  o r Go a t co o ked  w ith fres h s p in a ch, s a u téed  w ith 

 to m a to es  & o n io n s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

 Kadhai Goat
 S u ccu len t p ieces  o f b a b y go a t co o ked  in  a  s p ecia l s a u ce 

 m a d e w ith a  va riety o f s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13

 Beef Balti
 Diced  b eef co o ked  w ith fres h gin ger, green  herb s  a n d  

 to m a to es  ga rn is hed  w ith co ria n d er . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13

 DIYA'S  TAN DOORI S PECIAL TIES
 Tandoori Chicken
 Chicken  m a rin a ted  in  yo gu rt w ith fres hly gro u n d  s p ices  .  . 13
 M urg Tikka
 T en d er b o n eles s  chicken  fla vo red  w ith m ild  s p ices  . . . . . . . . . . 13
 M asaledar Lam b Chops
 L a m b  cho p s  m a rin a ted  w ith fres h p a p a ya , cru s hed  ga rlic 
 a n d  ro a s ted  herb s , s kew ered  a n d  grilled  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
 Batak Kay Tikkay
 Brea s t o f Ba rb a ry d u ck, m a rin a ted  in  extra ct o f ga rlic a n d  
 gin ger w ith yo gu rt a n d  chili s a u ce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
 Beef Tikka Kaala M irch M asala
 Prim e filet o f b eef, m a rin a ted  w ith cru s hed  b la ck 
 p ep p erco rn s  a n d  gin ger, s kew ered  a n d  grilled  . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
 Filet M ignon
 F ilet m ign o n  m a rin a ted  a n d  a ged  to  give tha t p erfect 
 ten d erizin g effect . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22
 Batera
 W ho le q u a il m a rin a ted  in  a ro m a tic In d ia n  herb s  & grilled  . 15
 Salm on
 S a lm o n  m a rin a ted  in  yo gu rt a n d  s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
 Lobster Lajawab
 L o b s ter ta ils  w ith a  m a rin a d e o f w hite w in e, extra  virgin  
 o live o il, fres h ro s em a ry, cho p p ed  ga rlic w ith a  to u ch o f 
 s a ffro n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28
 Prawns Phuljhari
 Pra w n s  m a rin a ted  w ith fen n el, green  ca rd a m o n  a n d  
 s a ffro n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20
 Scallops
 F res h s ca llo p s  p a n  s ea red  w ith fres h ga rlic, s ha llo ts ,
 fres h herb s  a n d  s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
 Diya's Sizzling M ix
 As s o rted  ta n d o o ri fa vo rites , chicken  tikka , b o ti ka b a b ,
 b eef tikka  a n d  p ra w n s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20

 S EAFOOD DEL IGHT
 Salm on
 S a lm o n  m a rin a ted  in  yo gu rt a n d  s p ices , b a ked  in  the 

 o ven , then  co o ked  in  a  s p icy thick crea m  s a u ce . . . . . . . . . . . . . . 15

 Sam undari M achli
 Ro a s ted  co d  o r ca tfis h s erved  in  o u r s p ecia l s a u ce 

 m a d e w ith co o ked  o n io n s , p ep p er, ga rlic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

 Lobster M asala
 L o b s ter co o ked  w ith s hita ke m u s hro o m , cho p p ed  o n io n s , 

 ga rlic a n d  w hite w in e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20

 Goan Lobster Curry
 S liced  lo b s ter ta il co o ked  w ith Go a n  co co n u t cu rry . . . . . . . . .   20

 Fish Curry Goa
 W hite fis h o f the d a y co o ked  in  a  s p icy s a u ce w ith 

 co co n u t m ilk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

 Bom bay Prawn M asala
 S hrim p  in  Diya ’s  d ill m a s a la  s a u ce w ith ga rlic a n d  

 In d ia n  thym e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

 Scallops
 F res h s ca llo p s  p a n  s ea red  w ith fres h ga rlic, s ha llo ts , 

 fres h herb s  a n d  s p ices  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

 In d ia n  Brea d s
 Naan
 T ea rd ro p  S ha p ed  T ra d itio n a l Pu n ja b i W hite Brea d , Ba ked  In  
 An  Oven  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
 Roti
 Ro u n d  S ha p ed  W ho le W hea t Brea d  Ba ked  In  A T a n d o o r An d  
 S erved  Pip in g Ho t. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2
 Poori
 W ho le W hea t F lo u r Pu ffed  Brea d . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2
 Lacha Paratha
 A Rea l Delight, L a yered  An d  S m ea red  W ith Bu tter, Co o ked  In  
 T a n d o o r. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3
 Paratha 
 L a yered  W ho le W hea t Brea d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3
 Kulcha
 S cru m p tio u s  Un lea ven ed  Brea d , S tu ffed  W ith On io n , Pa n eer, 
 Gho b i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4
 (Ad d  $1 fo r Vegeta ria n  Brea d  a n d  a d d  $2 fo r keem a .)

 Da ily Bu ffet
 L u n cheo n

 M o n d a y-S u n d a y
 12 N o o n  - 3:00 Pm

 $ 7.95
 Ha ppy Ho u r 4:00-7:00pm
 Open  M ic N ight - Tu es d a y

 Ja zz N ight - Frid a y


